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Nuestra relacion con el mar nacio hace muchos anos, en la caleta de pescadores de la playa sur, en el
balneario de San Bartolo, a 45 kilometros al sur de Lima. Primero, fue la aficion por el surfing, luego la pesca
y después las preparaciones con pescado reciéen salido del mar para los amigos. Asi nace esta pasion por la
cocina marina peruana, que nos llevo a descubrir nuestros primeros sabores, y nos dio el valor de lanzarnos

en la aventura de abrir nuestro primer local. Era el verano de 1994 y decidimos abrir nuestro primer
restaurante con solo 4 mesas en un garaje de 25m?, lo bautizamos con el nombre de “Segundo Muelle”,
en honor a mis vivencias de mi querido balneario, en el segundo muelle de la playa norte en San Bartolo.

Desde aquel momento empezamos un viaje mar adentro en nuestras vidas, descubriendo, inspirando,
desarrollando e innovando las mejores recetas con sabor a casa y tradicion. Nos gusta sorprender con
propuestas originales, por eso, fuimos de los primeros en salir al mundo, llevando nuestro sabor a ciudades
con quienes nos une una misma pasion: el mar.

Daniel Manrique - Fundador



Piqueos: bocados hechos para compartir. Los peruanos argLamo} esa Qpb uhrﬁ' ,f 5
probar diversos sabores y picar, poco a poco, delicias que preparan palada%ara un
viaje mar adentro y qué mejor que hacerlo con las personas gu dean.



WANTANES DE

LOMO SALTADO
€13.90

Crujientes wantanes rellenos de lomo al wok, acompaiiados
con salsa de lomo y guacamole.

TARTAR DE

ATUN ACEBICHADO
€14.90

Atlin y aguacate en salsa acebichada, acompanado con
tostaditas.

— EN LA —

ORILLA

Precios incluyen IGIC y servicio.

CHALAQUITA DE PULPO Y

CALAMAR
€15.90

Pulpo y calamar banado en salsa de ajiamarillo

MARISCOS

AL FUEGO
€15.90

Salteados en salsa cremosa y un toque de
limon

** Média tabla€7.05 ~ Fotos referenciales Servicio pan €1,70 p/p* Pan sin gluten €1,85 p/p

MARISCOS AL
FUEGO

TIRADITO DE SALMON

APALTADO
€15.90

Laminas de salmon con sal ahumada, quinua crocante,
acompanado con salsa apaltaday chip de papa



TIRADITO SALMON

WANTANES

APALTADO
7
Y CALAMAR

CHALAQUITA DE PULPO

DE LOMO
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CEBICHE CEBICHE CEBICHE

SEGUNDO MUELLE DE PESCADO TRES AJIES

€16.90 €16.90 €16.90

El de la casa. pescado y pulpo banado en salsa Pesca fresca del dia bafiada con nuestra leche de tigre. Mixtura de mariscos banada en exquisita crema de
segundo muelle, acompanado de choclo y camote ajies, limon, cebolla roja en cuadritos y cilantro
glaseado. picado, acompaiiado de choclo y batata glaseado.
CEBICHE CEBICHE

FRITO CARRETILLERO

€16.90 €16.90

Un plato con calle. Cebiche de mariscos y crocante

Servido en crema de aji limo, con . ; 2
chicharron en abundante leche de tigre.

tempura de-batata y maiz peruano.

—PASION POR EL—

MAR

Precios: incluyen IGIC y servicio. Fotos referenciales Servicio pan €1,70 p/p * Pan sin gluten €1,85 p/p




CEBICHE a0 CEBICHE
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La creatividad y especial sazon de la cocina de Daniel Manrique hicieron sonar
el nombre de Segundo Muelle por todo Lima, haciendo que al dia de hoy, los
platos con los que empezo, sigan siendo los clasicos mas pedidos de la carta,
en el Pert y el mundo.
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E o SATAMALADO
v . "DEMARISCOS.
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ATAMALADO ARROZ CALLAO CON PLANCHA

DE MARISCOS MARISCOS ORIENTAL

€14.90 €16.90 €20.90

Inspiracion del norte del Perii. Arroz hiimedo con Arroz a base de mixtura de mariscos en salsa de Verduras al Wok con trozos de pescado
mariscos al cilantro y anticucho de pescado langostinos y acompanado de salsa chalaquita. premium

y acompanado de arroz thai

- -
CHAUFITA"CAPON" ATUN TERIYAKI
€14.90 €16.90
Pollo, cerdo y langostinos al wok, acompanados de Medallén de atiin a la parrilla, bafiado en una
wantanes. salsa agridulce acompanado de arroz blanco al

sésamo.

Precios incluyen IGIC y servicio. Fotos referenciales Servicio pan €1,70 p/p * Pan sin gluten €1,85 p/p
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PERU —

RIENTAT

El detalle, la pulcritud y la precision japonesa combinados con el calor del wok
asiatico despierta sabores increibles. Si encima le anadimos el toque peruano que
tropicaliza lo inimaginable, descubrimos un mix Unico, original y propio.
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| AFRIOPEST
“* WANTANES

TACU MAKI* MAKIS DE CONCHAS Y LANGOSTINOS
-
€13.90 MARACUYA** FURAI
Empanizado, relleno de salmoén, queso
crema y aguacate, cubierto con salsa criolla. €15.90 €16.90
Relleno de langostino, queso crema yaguacate. Empanizados y crocantes langostinos
Cubierto con vieiras flambeadas al maracuya. acompanados de salsa de maracuya.
MAKI FURAI* TRIO DE WANTANES
€13.90 €15.90
Relleno dg langostino, queso cremay Mix de wantanes, gyozas y sui kao. Acompanados de
aguacate, empanizado por fuera. salsa tamarindo y salsa wayen.

— PERU — . g & . s .
1Y Precios incluyen IGIC y servicio. *Media tabla €7.05 **Média tabla €8.05 Fotos referenciales
O H I I‘: N I A L Servicio pan €1,70 p/p * Pan sin gluten €1,85 p/p
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LANGOSTINOS
FURAI



_ lo mejor y unico de nuestro ma
ion‘de una comida mediterranea, con sabor a Peru.




ENSALADA

DE QUINOA
€13.90

Ensalada de quinoa, aguacate, queso tierno, holantao
y atin en conserva con alifio a las finas hierbas

SPAGHETTI CON VONGOLE

Y LANGOSTINOS
€15.90

Pasta al dente con tomate y albahaca,
acompanada con almejas y langostinos.

— ITALO —

Precios incluyen IGICy servicio.
PERUANO

RISOTTO

DE LANGOSTINOS
€16.90

Arroz cremoso acompaiado de langostinos salteados al
vino blanco, aji amarillo y un toque de azafran.

RISOTTO DE QUINOA
CON LOMO SALTADO

€19.90

Quinoa cremosa a base de salsa huancaina, con
solomillo, tomates, cebollas y aji amarillo salteado al
wok.

QN VONGOLE
LANGOSTINOS

PAPARDELLE

MAR ADENTRO
€19.90

Pasta al dente banada en salsa blanca y
langostinos, acompanada de solomillo en salsa
de champignones.

Fotos referenciales Servicio pan €1,70 p/p * Pan sin gluten €1,85 p/p




ENSALADA ' 2 RISOTTO DE QUINOA
DE QUINOA - CON LOMO SALTADO

1 <
e %

T 4'.'} '
N il A

RISOTTO} 3 a0l Y | PAPARDELLE
DE LANGOSTINOS | ; T o MAR ADENTRO




Sin amarres, ni t‘aﬁo : ltoMum [ atrevidos con sus combinaciones. Asi
son los platos de here cia af per bo‘ a casa, olor a tradicion. Estos son nuestros
platos bien criol lo§ lgs gue recorren el m y nos llenan de orgullo.



ARROZ

CRIOLLO
€15.90

Arroz al wok hecho a base de mixtura de mariscos en salsa
nortena, acompanado de conchas en salsa acebichada.

SUDADO

ATAMALADO
€16.90

Filete de pescado cocinado lentamente en fondo de
pescado. Tomate, aji amarillo y cebolla, puestos sobre una

cama de arroz atamalado. Decorado con hojas de cilantro
ligeramente picante

— BIEN —

CRIOLLO

Precios incluyen IGIC y servicio.

PESCADO DEL DIA CON

MAJADO DE YUCA
€17.90

Majado de yuca, acompanado de pescado del dia en salsa
nortena y salsa criolla.

LOMO

SALTADO
€18,90

Cubos de solomillo, cebollas y tomates salteados a fuego

vivo, acompainado de crocantes papas fritas y arroz blanco.

Fotos referenciales

PLANCHA

ANTICUCHERA
€21.90

Trozos de solomillo y pollo a la plancha en
salsa anticuchera, servidos con papas en salsa
huancainay huacatay.

Servicio pan €1,70 p/p * Pan sin gluten €1,85 p/p






ICE CREAM
BROWNIE
€6.90

Chocolate, salsa inglesa, helado de vainilla y fudge

TARTA DE CHOCOLATE
€6.90

TRES LECHES AL BAILEYS
€6.90

Classico tres leches, esta vez al baileys

SUSPIRO
LIMENO
€6.90

Manjar, copos de merengue italiano y canela

CHEESECAKE

DE MARACUYA
€6.90

La fruta de la pasion llega a su paladar en un
exquisito

cheesecake a base de maracuya, queso cremay
leche
condensada..

V4

TRES LECHES
AL BAILEYS

CROCANTE
DE MANZANA

€6.90

Una maravilla que solo encontraras en nuestros
restaurantes. Finas capas de manzana coronadas con una
masa crocante de avena al aroma de canelay helado de
vainilla.

COPA

DE HELADO

€6.90
2 SABORES A ELEGIUR

Precios incluyen IGIC y servicio. Fotos referenciales



CHEESECAKE
DE MARACUYA

SUSPIRO
LIMENO

CROCANTE ' BROWNIE DE
DE MANZANA CHOCOLATE
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